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NUECES SELECCIONADAS

1. Plantas propias

2. Trabajo duro

3. Agricultura Sustentable

Somos la tercera generación de una familia 
de productores de nueces de alta calidad. 

Estamos ubicados en Tupungato, Mendoza, 
Argentina, muy cerca de la cordillera de Los 

Andes. Producimos y procesamos en 
nuestra propia planta de procesamiento 

para luego exportar.
 

En nuestra empresa estamos convencidos 
que para producir nueces de alta calidad es
fundamental que los árboles estén ubicados 

en el terroir adecuado. LA ROSITA está en
Tupungato, a 1.100 metros sobre el nivel del 

mar, en el Valle de Uco, Mendoza, Argentina.

Hemos sido productores por más de 50 
años. Nuestra filosofía sigue basada en los 

mismos pilares:

Para conseguir un producto de alta calidad 
integramos agricultura sustentable con la 

tecnología necesaria. En nuestra planta 
llevamos a cabo el proceso necesario para 

cumplir con los parámetros de calidad 
previamente establecidos.

Lavado: Selección manual y sacado de manchas. 
Lavado con agua natural proveniente de la Cordillera 
de Los Andes. Secado y almacenado. Secado artificial 
a una temperatura máxima de 30°C.

10o C ± 3o y 55% RH ± 5%, en depósito propio limpio, 
seco y fresco. Las nueces se encuentran fuera de 
olores fuertes, cereales y cualquier otro tipo de 
contaminación, insectos, etc.
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